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Doucet produit ainsi pour
des marques connues com-
me "Décathlon", "Distri-
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tent 22 %. Si une partie de la
production a été mécanisée,
l'intervention manuelle res-
te importante, notamment
dansla finition, voire la fabri-
cation de paquets personna-
lisés. Ici la formation et la
transmission des savoirs font
donc partie de la culture
d'entreprise.

Quant a l'avenir, "nous al-
lons continuer @ nous déve-
lopper a notre rythme",
confie Jean-Marc Doucet.
L'atelier pates de fruits va
ainsi atre agrandi pour fluidi-
fier la fabrication et amélio-
rer la production. Le nouvel
atelier sera pourvu d'un toit
photovoltaique de 160 me-
tres-carrés. Deux millions
d'euros seront ainsi investis
dans les deux ans a venir. ¥



